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Protocolo experimental – Biologia e Geologia

11º Ano de Escolaridade                                                                                  Curso Científico-Humanístico
Fermentação alcoólica 
João Monteiro; Margarida Ramos; Sara Pacheco; Sofia Maia

Assunto: Fermentação alcoólica – panificação

Objetivo(s): 

 



Materiais: 
· Água morna e água fria
· Farinha de trigo
· Balões
· 2 garrafas
· Recipiente
Reagente/Material Biológico:
· Fermento de padeiro

Procedimento experimental:
1. No recipiente juntar o fermento com a água fria e a farinha. E misturar até obter uma solução homogénea;
2. Verter a solução para uma das garrafas e agitar;
3. Colocar um balão no gargalo da garrafa;
4. Repetir os procedimentos anteriores, desta vez com a água morna;
5. Aguardar e registar resultados





Resultados experimentais:


 



Discussão de resultados obtidos: 

Apresenta uma explicação para o aumento de volume de ambos os balões.





Apresenta uma explicação para os diferentes volumes finais das soluções e dos balões.





Relaciona a temperatura com o processo de panificação.
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